
MENU



FOOD



∞ Edamame_______€5

+ Edamame Spicy Garlic______€5

- Nachos con salsa Avocado ____€5

• Tagliere Salumi e Formaggi [2pp]___€20

> Gyoza (Ravioli)
/ Verdura___________€7
//Carne____________€8

* Bowl di Riso____________€10
/ Tonno o Salmone + Verdure di Stagione

= Tacos 
/ Pork Belly con Verdure e Mayo
  alla Senape____€8
//Tonno & Avocado con Verdure_____€9
///Salmone & Avocado con Verdure_____€9

~ Sandwiches
/ Pork Sandwich con Lollo salad
  e Mayo Chipotle____€9
//Tonno Sandwich____________€9
///Salmone Sandwich________€9

# Taco Bao_______________________€8
  Pane cotto al vapore in due varianti: 
/ con Brasato di Maiale lunga cottura
  Mayo allo Yuzu e Cipolla Croccante
//con Salsiccia e Friarielli

§ Tris di mini burger _______ €8
/ Mini-bun con burger di Scottona
  Pomodoro, Cetriolino, Lollo Salad
  e Mayo Segreta

^Crispy Roast Potatoes _______ €5
servite con selezione di Mayo dello Chef



AUDIOTECA

SIGNATURE
COCKTAILS

By Stefano De Fazio e Marco Morra



+ ANTICO NEGRONI IN BOTTIGLIA 

Gin, Rosso Antico, Select Aperitivo
ed un pizzico di Spezie 

Un Classico Negroni rivisitato e imbottigliato da Noi
Servito già pronto. Sarai Tu a decidere se berlo liscio 
o “on the rocks”

_______12€

- The Journey of Youth
Verjuice Pera e Cannella
Angostura Bitter, Amaro Montenegro
Woodforde Reserve, Miele di Castagno
Crustas di Noce Moscata

Cocktail ideato da Marco Morra per il contest di Montenegro,
unico drink qualificato del Sud Italia, ha un sapore dolce e 
delicato con note amaricanti ed un finale intenso. Ottimo, in 
food pairing col gelato alla Vaniglia

_______12€

= Paloma Mezcal
Mezcal del Maguey, Blu Agave Nectar
Succo di Lime, Grapefruit Soda

Un Mush up fra un Tommy’s Margarita ed un classico Paloma
Fresco e gradevole al palato, con le sue note dolci è un 
ottimo anche come afterdinner

_______12€

– Orange Hanky Panky       
Gin aromatizzato all’Arancia
Vermouth Rosso, Blended di Amari

Versione differente dall’originale, molto particolare come 
sapore, per veri intenditori

_______12€



« THE GOLD COCKTAIL        
Bombay dry Gin, Lemon juice
Vanilla liqueur, Mango Syrup 
Stillabunt Cream 

Ideato da Stefano De Fazio servito in coppetta, risulta dolce 
al palato ed alcolico quanto basta, è un anytime da provare

_______12€

¢ TIRAMISÙ COCKTAIL
Vodka Grey Goose, Amaretto. Simple Syrup 
Caffè, Spuma al Mascarpone

Mush Up fra un White Russian ed un altro drink di Audioteca 
dello scorso anno (Il Grande Lebowsky), ricorda un tiramisù 
per il caffè ed il mascarpone. Miscelato con il Di Saronno ha 
un unico sapore è gradevolmente amaro. La spuma fa la dif-
ferenza per consistenza e dolcezza

_______12€

• DAIQUIRI CON ARIA DI EDELFLOWER

Classico Daiquiri in versione Molecolare 
con Aria di fiori di Sambuco

_______12€

# CANCHACHARA
Don Papa, Lime, Miele, Soda

_______12€

= PASSION SPRITZ        
Aperol, Passion Fruit, Passoa Soda,
Prosecco

_______10€



DRINKS



Draft Beer

+ Heineken Silver_____0.3 4€ //  0.5 6€

Cocktail___________€8
Premium_______€10
Super Premium______€12
Signature_____________€12
Wine Glass_____4€
No Alchool_________€7
Soft_________€4
Shot______________€3
Shot Premium____________€5
Acqua_________€2

Spirits Bottled

- Vodka Belenkaya_____100€
• Vodka Grey Goose______120€
+ Gin Bombay__________120€
> Gin Mare________150€
* Gin Hendrick’s________150€



Rum

- Don Papa 
(Filippine)________€8

- Zacapa 23
(Guatemala)_______________€12

- Havana 7
(Cuba)__________€7

- Diplomatico Reserva Esclusiva 
(Venezuela)___________€9

- Santa Teresa 1796@ 
(Venezuela)____________________€10 

- Matuzalem 15 
(Cuba)____________________€10

- Matuzalem 10 
(Cuba)___________€8

- El Dorado 12
(Guyana)________________€8

- Barcelo' Imperial
(Repubblica Domenicana) ___________€8

- Kraken 
(Isole Barbados)____________€7

- Appleton Estate 21
(Jamaica)______________€14

- J. Bally 12 
(Martinique)______________€12



Whiskey

> Jameson
(Irish Whiskey)______________€7

> Bushmills 10y
(Irish Whiskey)_________€10

> Black Bush
(Irish Whiskey)______________€8

> Woodforde Reserve
(Kentucky Straight Bourbon Whiskey)___€9

> Gentleman Jack
(Tennesee)_____________€10

> Johnny Walker Black label
(Blended Scotch Whisky)__________€9

> Laphroaig 10y 
(Islay Single Malt Scotch Whisky)_____€9

> Bullet Rye
(Straight Rye Whiskey)_________€7

> Jack Daniel's 
Single Barrel_____________________€8

> Jack Daniel's 
Single Barrel Rye___________€8

> Wild Turkey 101 
(Kentucky Straight Bourbon Whiskey)___€8

> Caol Ila 12y 
(Islay Single Malt Scotch Whisky)___€10

> Glenfiddich 15y
(Single Malt Scotch Whisky)_____€12



More Whiskey

> Lagavulin 16y
(islay single malt scotch whisky)____€14

> Knob Creek
(Bourbon Whiskey)______€8

> Maker's Mark
(Kentucky Bourbon Whiskey)________€8

> NIKKA from de barrel
(JPN) 51,4%________________€15

> Oban
(Single Malt Scotch Whisky) 14y_____€12

> Talisker 10y
(Single Malt Scotch Whisky)______€10



GIN&T



> Gin Mare
Provenienza Spagna
Metodo Distilled Gin 
Gradazione 42.7%

Gin Mare ha sicuramente un sapore “Mediterraneo”. 
Al naso ha un profumo erboso e il ginepro e il timo dominano,
con una lontana nota di oliva. Ideale miscelato con 
Fever Tree Mediterranean Tonic Water

> Bombay Sapphire
Provenienza Ragno Unito 
Metodo London Dry 
Gradazione 40% 

Gin morbido, fresco, aromatico, per nulla aggressivo, 
ottimo da bere puro, come digestivo. 

> Bulldog Gin
Provenienza Inghilterra
Metodo London Dry 
Gradazione 40%

Trasparente alla vista, equilibrato e morbido al naso, 
fresco e fruttato al palato con persistenti finiture erbacee. 

> Gin Del Professore Monsieur
Provenienza Italia 
Metodo Bathtub (macerazione a freddo) 
Gradazione 43.7%

Gin italiano morbido e floreale dal gusto secco e speziato. 
Aroma enfatizzato dall’infusione con cannella e vaniglia.

> Alkkemist Gin 
Provenienza Spagna 
Metodo Compound Gin 
Gradazione 40%

Sapore delicato e profumi intensi rendono questo 
Gin elegante e di qualità. Ideale per essere miscelato. 

> Elefant Gin
Provenienza Germania 
Metodo London Dry 
Gradazione 45%

Erbaceo e balsamico al naso è bilanciato al 
palato con note floreali e fruttate. Curiosità: il 15% 
del ricavato di questo Gin è destinato a 2 enti 
che curano la salvaguardia degli Elefanti. 

Abbina la Tonic Water 



> Gin Cittadelle
Provenienza Francia
Metodo Distilled Gin 
Gradazione 44%

Rotondo e morbido in bocca, lascia  esprimere 
la complessità sottile dei suoi aromi nel finale .

> Monkey 47
Provenienza Germania
Metodo Dry Gin 
Gradazione 47%

Potrebbe sembrare marketing usare tutte queste spezie (47)
ma sono talmente bilanciate che rendono il Monkey un gin unico. 
Inimitabile

> Gin Gil
Provenienza Italia (Calabria)
Metodo Distilled Gin
Gradazione 43%

Per questo Gin vengono usate solo ed esclusivamente 
Botaniche calabresi.Filtrato con un panno di lino, 
il gin conserva un colore giallognolo.

> London n.3
Paesi Bassi (Distillato in Olanda) 
Metodo London Dry
Gradazione 46% 

Il N°3 è aromatizzato da 3 tipi di spezie e da altri 
3 tipi di frutto, possiamo dedurre che è perfettamente bilanciato
Dal 1698 al numero 3 di Saint James Street

> Hendrick's Gin
Provenienza Scozia
Metodo Distilled Gin 
Gradazione 44% 

Il profumo è fresco di agrumi, unito al cetriolo 
e ad una sottile fragranza di rose. Il gusto è morbido 
e armonico: il sapore di cetriolo addolcisce quello del ginepro.

> Roku Gin
Provenienza Giappone
Metodo London Dry** (alla maniera nipponica) 
Gradazione 43% 

Gusto tradizionale alla base, arricchito da note botaniche 
giapponesi con lo yuzu. Texture liscia e setosa.

Abbina la Tonic Water 



WINE



White

*Blangè____________________€30
13% - (Arneis in Purezza) 
(Piemonte) - Ceretto

*Gewurztraminer____________€29
12.5% 
(Alto Adige) - Elena Walch

*6BT (Fiano di Avellino)______€30
13,5% 
(Campania) - Clelia Romano 

*Columella (Coda di Volpe)______€25
12% 
(Campania) - Tenuta Vitagliano

*Chardonnay___________€32
12% 
(Veneto) - Jermann 

Bubbles

+ Ca'del Bosco_____________€100
(Franciacorta)

+ Prosecco Mito______€30
(Extradry) 

+ Moet&Chandon Brut Imperial________€110
(Champagne)

+ Mumm_________100€
(Champagne)



Red

• Chiaramonte (Nero d'Avola)_______€24
13% 
(Sicilia) - Firriato

• Martis (Aglianico)____________€25
14% 
(Campania) - Tenuta Vitagliano

• Falerno del Massico_______________€27
14%
(Campania) - Mojo

• Brunello di Montalicino__________€62
14.5% 
(Toscana) - Fattoria dei Barbi

• Valpolicella___________€27
13% 
(Veneto) - Zenato

Passiti
> Privilegio (Fiano Passito)_______€6
16%
(Campania)- Feudi S Gregorio

Prezzo
Porzione


